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OTORTEN- UND KUCHENSCHNEIDEMASCHINE

Hochleistungsschneidemaschine für runde Produkte

TKSM 900 Quattro

präzise

effizient

kontinuierlich

Für weitere 
Informationen:



PRODUKTGALERIE

Torten- und Kuchenschneidemaschine TKSM 900 Quattro

Schnitt direkt auf Schneidteller oder
Unterlage
Gekühlte oder frische Produkte 
Auch für sensible Produkte (cremige
Produkte / Sachertorte, etc.) geeignet
KR Doppelmessersystem für präzise
Schnittergebnisse
Produktschonendes Schneiden durch
jeweils zwei gegenläufige, dünne Messer
Leichte und sichere Reinigung der
Maschine 
Höchste Sicherheitsstandards durch
Lichtgitter - kein Verletzungsrisiko
Mobil durch Lenkrollen
Optional: automatisches
Messerreinigungssystem
(Trockenabstreifer oder Heißdampf)
Optional: Antihaftbeschichtete Messer

HAUPTMERKMALE

VORTEILE

Einfaches Auflegen und Abnehmen
runder Produkte
Schneiden sowie Auflegen/Abnehmen
der Produkte erfolgen gleichzeitig
Gleichbleibend hohe Schnittqualität
Intuitive Bedienung via Touch-Display
Auch für Torten mit aufgesetzter
Dekoration
Induktive Messerheizung bis 150°C
Automatisches Messerreinigungssystem
Perfekt gleichmäßige Stücken

KRUMBEIN rationell GmbH & Co. KG
Bäckerei- und Konditorei-Technik, Maschinenbau
An der Schaltstation 3b
99891 Bad Tabarz / Thüringen

Telefon:   +49 (0)36259 58015
E-Mail:     info@krumbein-rationell.de
Internet:  www.krumbein-rationell.de
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Vertriebspartner 
für Ihre Region:

Tortenwechsel-
system

Anzahl der Stücken 
einstellbar
2 - 24 Stk.

Kontinuierliche Bestückung
der Schneidteller


