TKSM 600 Multi / TKSM 900 Maxi
TORTEN- UND KUCHENSCHNEIDEMASCHINE

Hochste Qualitat beim Schneiden runder sowie eckiger Produkte

prazise
- flexibel

- universell

FUr weitere
Informationen:
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Torten- und Kuchenschneidemaschinen TKSM f 'aK RUMBEIN ]

Arbeitsbreiten: 600 mm oder 900 mm

nutzbar mit Linearband

zum Schneiden von

eckigen Produkten - - zum Schneiden von
auf Schneidplatten / runden Produkten

Unterlagen

@ VORTEILE

e 2 Arbeitsbreiten erhdltlich:
600 (Multi) oder 900 mm (Maxi)

e Perfektes Schneiden eckiger oder runder
Produkte (je nach Ausfuhrung der Maschine)
auf Schneidplatten

e FUr gekUhlte sowie frische Produkte

e Perfekter Schnitt auch bei sensiblen
Produkten (bspw. Sachertorte)

¢ [nduktive Messerheizung bis ca. 150°C

e KR Doppelmessersystem fur perfekte
Schnittergebnisse

¢ Produktschonendes Schneiden durch
jeweils zwei gegenldufige, dinne Messer

e Kein Verschmieren der Produktschichten bei
mehrschichtigen Produkten

e Finfache und intuitive Bedienung via Touch-

Display
e Leichte und sichere Reinigung der Maschine
e HoOchste Sicherheitsstandards - kein
Verletzungsrisiko
e Mobile Maschine - Einsatzort frei wahlbar

e Optional: automatisches
Messerreinigungssystem (Trockenabstreifer
oder Heilddampf mit automatischer
Schmutzabsaugung)

e Optional: Antihaftbeschichtete Messer
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Torten- und Kuchenschneidemaschinen TKSM

Schneiden eckiger Produkte in mehrere Kombination mit Linearband

Schnittrichtungen
a flexible

Stuckenaufteilung

Max. ProduktgrofRe: 600 mm oder 900 mm
Eckige Produkte, Rollen-,
Strangformen auf Schneidplatte

Schnelle und einfache Installation des
Linearbandes durch Einschieben und
Verriegeln

Gleichbleibend hohe Schnittqualitat
Schnitt direkt auf Schneidplatte / Unterlage
(nicht im Backblech)

Halbautomatischer Schneidprozess

Schneiden auf
Schneidunterlage

F (lediglich manuelles Drehen des Produktes)
Stlckengrolie frei einstellbar

Schneiden der Produkte in ein, zwei oder
mehr Richtungen

@ Kombination mit Rundteileinheit

Ubersichtliche Rezept-
verwaltung

e Max. ProduktgroBe: ¢ 300 mm (Multi) oder
@ 380 mm (Maxi) je Schneidteller ) -

e Runde Produkte Sttgl;e;?';ﬂtu;g

e Gleichbleibend hohe Schnittqualitat

e Universeller Teller fur verschiedene
Durchmesser mit Markierungen zur
mittigen Positionierung des Produktes

e Option: TellergrofRen individuell nach
Kundenwunsch konfigurierbar -

perfekt gleichmaRige

e Schnelle und einfache Installation der Stiicken
Einheit mit 2 Rundtellern

e Schnitt direkt auf Schneidplatte / Unterlage

e Kein Anhaften bei cremigen Produkten
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Torten- und Kuchenschneidemaschinen TKSM

Perfekter Schnitt - Qualitat auf den ersten Blick

Rundschneiden Linearschneiden Linearschneiden
fur Torten fur Strangformen fur eckige Produkte

KRUMBEIN rationell GmbH & Co. KG '
Backerei- und Konditorei-Technik, Maschinenbau WM ESER A
An der Schaltstation 3b fur Inre Region:
99891 Bad Tabarz / Thuringen

Telefon: +49 (0)36259 58015
E-Mail:  info@krumbein-rationell.de
Internet: www.krumbein-rationell.de
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