
BB
Sp
ro

BRÖTCHEN- UND BAGUETTE-SCHNEIDEMASCHINE

Kompakte Schneidemaschine für die Snackproduktion

BBSpro

Anschnitt

Komplettschnitt

effizient



PRODUKTGALERIE

Brötchen und Baguette Schneidemaschine BBSpro

synchronisierter Ober- und
Unterbandantrieb für schonenden
Produkttransport
große Produktmenge realisierbar durch
breiten Arbeitsbereich 
präzises Schneiden auch von sensiblen
Produkten (z.B. Hamburger Brötchen)
Transportbänder können schnell und
ohne Werkzeug zur Reinigung
entnommen werden 
Maschinenteile komplett aus Edelstahl
kann zu Beginn einer Produktionslinie
eingesetzt werden

HAUPTMERKMALE

VORTEILE

Schneidemaschine für Produkte bis 200
mm Breite
Anschnitt + Komplettschnitt
perfekte Schnittergebnisse
produktschonende Verarbeitung
auf Produktbedürfnisse einstellbar:
Messerhöhe und Schnittgeschwindigkeit
schneiden ohne Verletzungsrisiko
präzises und kontrolliertes Schneiden
geräuscharm

OPTIONEN

Splittgerät (trennt Produktoberteil vom
Unterteil nach dem Schneidprozess für eine
schnelle Weiterverarbeitung)
spezieller Tisch mit Ablagen und
Auffangbehälter für geschnittene Produkte
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Vertriebspartner 
für Ihre Region:

einfache Bedienung
Messerhöhe stufenlos

einstellbar

Komplettschnitt 
bis 200 mm Breite


